CENONE DI CAPODANNO
ANTIPASTO

· Fantasia dello chef
PRIMI

· Millefoglie verde ripieno con ragù di ricciola e pinoli tostati

· Risotto allo Champagne, mela verde, perle di ribes e bottarga di tonno rosso
SECONDO

· Ombrina in carta fata ai frutti di mare e verdurine croccanti
· Benvenuto di fine anno con lenticchie e gambero viola

DESSERT

· Panettone semifreddo farcito con mandorle di avola, pistacchio di bronte e confettura di mandarino ciaculli

Acqua e vino e prosecco a Mezzanotte
Caffè e amari al banco

€65.00 a persona

CENONE DI CAPODANNO
ANTIPASTO

· Terrina di maialino con caponata e fonduta di ragusano

· Flan di ragusano caldo con cialda croccante
PRIMI

· Ravioli di maialino nero al burro e salvia  con crema di ricotta e petali di mandorla tostata
· Trofie  carciofi e speck
SECONDO

· Filetto di mailino bardato al becon con verdure di stagione 
DESSERT

· Panettone semifreddo farcito con mandorle di avola, pistacchio di bronte e confettura di mandarino ciaculli

Acqua e vino e prosecco a Mezzanotte
Caffè e amari al banco

€65.00 a persona
